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Der FEB Manager Club |

in diesem Fall nicht auf seine
Hn’relc allem ;Qndern auf eine

der Kiche - geule ist der Gau-
men, bouche er Mund) ins Le-

ben gerufen. Das Besondere
daran: Lehrlingsteams aus den
Bereichen Kiiche und Service
werden von den Arbeitgebern
entsandt und vertreten gemein-
sam ,ihr" Hotel. Im Mé&rz 2008
nehmen in Wien 25 Teams
an dem Qualifying zum Fina-
le teil, ins Finale gelangen die
besten acht. Im Rahmen einer
feierlichen  Galaveranstaltung
im Wiener Rathaus werden die
Lehrlinge geehrt.

wUnser Wettkampf soll elitar,
innovativ, jung, dynamisch, vol-
ler Charme und Esprit werden.
So entschieden wir uns fiir ei-
nen Team-Wettbewerb, denn
nur ein perfekt abgestimmtes
Koch-Service-Team kann auch
in der Praxis erfolgreich sein*,
erlautert Mark Lewis, Prisident
des F&B Manager Club Vienna
und Projektleiter des ,Amuse
bouche*.

.Gelebte Vorbildfunktion der
Leitbetriebe" st bei dieser
Lehrlingsinitiative nicht nur ein
Schlagwort, sondern Realitit.
Der auBergewdohnliche Zusam-
menhalt der teilnehmenden

el

Die treibenden Krifte hinter ,Amuse bouche® (v.l. n. r.):

Mark Chad Lewis - Prisident, F&B Manager Club Vienna, Ric-

cardo Giacometti -

Direktor Hotel Imperial und Hotel Bristol,

Daniela Lehner - Bereichsleiterin Eurojobs, Stv. Org.Leitung,
Piroska Payer - Gesamtkoordination, Nina Kubena - Director
of F&B, Renaissance Penta Vienna Hotel, Hermann Krammer
- Hotel de France, AHI, Siegfried Kropfl - Executive Chef Ho-

tel Imperial

Betriebe ermoglicht es, aktiv
am Image der Lehrberufe in
der Gastronomie und Hotelle-
rie in der Offentlichkeit zu ar-
beiten", erginzt Piroska Payer,
die fur die Gesamtkoordination

von ,Amuse bouche” verant-

wortlich zeichnet. Ziel sei es,
ein deutliches Zeichen in der
Offentlichkeit zu setzen und die
schénen Seiten der (Lehr-)be-
rufe Koch/Kéchin und Restau-
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